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Bagordi Garnacha
Crianza

Variedades: 100% Garnacha.

Aradas: 2017

Elaboracién: Variedad perfectamente adaptada a

las condiciones climéaticas y a los suelos méas pobres
de nuestra comarca. Con sus més de 50 afios,
estas cepas retorcidas por el transcurso de los
afios vy los rigores climéticos, nos proporcionan las
mejores  uvas. La recoleccién se realiza
manualmente en cajas de pequefio tamafio para
conseguir que los racimos lleguen en las mejores
condiciones a la bodega. La meticulosa elaboracién,
la crianza durante 12 meses en barricas de roble
francés y el merecido reposo durante 24 meses en
nuestro botellero, han hecho posible este gran
vino, pleno de matices para el disfrute de los

paladares mas exigentes.

CATA

Fase visual: Cereza intenso de capa media, limpioy

brillante.

Fase olfativa: Aroma frutal y elegante, dominando
las frutas rojas, Fresas y Cerezas tempranas sobre
fondo mineral. La madera se aprecia sutil y delicada,
en perfecta armonfa con la expresividad varietal

propia de la Garnacha.

Fase gustativa: Enormemente afrutado o vy
redondo. Una golosina en la boca, Taninos suaves y
dulces que proporcionan frescura y una  muy
agradable sensacién de frutas rojas en la boca. En
el retrogusto, agradable tanicidad ligeramente

mineral y frutal, al igual que en nariz.

Temperatura éptima de servicio 160C a 180C



